
Der weltgrößte Vakuum-Koch-Kutter hat 

neue Maßstäbe in der Lebensmittelindustrie

gesetzt. Der Kutter mit 1000 l Schüsselinhalt

ist eine platz- und energiesparende Alterna-

tive zu einer Produktion mit zwei 500 l oder 

drei 325 l Kutter. Ausstattungsteile aller Sey-

delmann Maschinen entsprechen dem neu-

esten Stand der technischen Entwicklung 

und tragen zu einer Steigerung der Qualität 

der produzierten Nahrungsmittel bei. 

Anwendung

Neben der Herstellung von Brüh-, Roh- und 

Kochwurstsorten eignet sich die universell 

einsetzbare Maschine allgemein zur Zer-

kleinerung, Mischung und Emulgierung von 

-

Früchten, Süßwaren und anderen Materia-

lien von -12 °C bis 85 °C.

Maschinendesign

Der Maschinenständer des K 1004 AC-8 ist 

sind gerundet, mit handwerklicher Präzisi-

-

konstruierten Maschinenständer und eine 

geschlossene Ständerunterseite mit Be- und 

-

nere der Maschine eindringt oder Schmutz 

-

gut wie keine unzerkleinerten Produktreste 

Messer zu Deckel und Schüssel ist sehr ge-

ring.

Vakuum-Koch-Kutter K 1004 AC-8

Vakuum-Koch-Kutter K 1004 AC-8

Maschinenfabrik Seydelmann KG

Kutter · Mischer · Wölfe

Feinstzerkleinerer · Produktionslinien

Daten

Schüsselinhalt:    1080 Liter

11000 kg

Belademöglich-

keiten:       

BW 200, BW 300,

doppelte Beladevorrichtung, 

Big Box-Beladung

Leistung AC-8 

Motor:

315 - 355 kW

Vakuum-Einrichtung

Bei der Zerkleinerung unter Vakuum ent-

geringerem Volumen. Das Produkt erreicht 

eine noch bessere Feinheit. Die Haltbarkeit 

-

und Stabilität.

Koch-Einrichtung 

Die Schüssel wird durch ein darunterliegen-

Durch das Kochen und Kuttern in einem Ar-

beitsgang können enorme Zeitersparnisse  

erzielt werden. Durch  eine zusätzliche Kut-

terdeckelheizung kann der Arbeitsprozess 

-

gewinnung und die vollständige Erhaltung 

wird ermöglicht. Abkühlung durch ein Dü-

senkühlsystem möglich.
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Standardausstattung Zusatzausstattung

■ Beladevorrichtung hydraulisch

■

Beladevorrichtung oder Big Box-Beladung

■ Verschiedene Messersysteme

■ Messerwellenauswuchtsystem, automa-

tisch

■

■

■

■ Flüssigkeitszugabestutzen

■

■

■
2

2

■

■ Schnellspannmutter

■ Lärmschutzdeckelarretierung

■

■

■ -

richtung 

■ Bedienung über Kreuzhebelschalter

■ Auswuchtbarer, auswechselbarer Mes-

■ Hauptdeckel, Lärmschutzdeckel und 

■ Durchsichtiger Lärmschutzdeckel aus 

■

eingebautem Hauptschalter

■ Pneumatische Messerwellenverriegelung

■

■

■ Lärmdämmung

■ Zentrale Schmierstelle

■ Unwuchtüberwachung

■

■ -

Maße

Motor AC-8

■ -

geschwindigkeiten

■ 2 Mischgänge rückwärts

■ 2 separat schaltbare Schüsselgeschwin-

digkeiten

■ Frequenzgesteuerter Drehstrommotor

Maschinenfabrik Seydelmann KG

Kutter · Mischer · Wölfe

Feinstzerkleinerer · Produktionslinien
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Steuerung: Auto-Command 1000

■

■

■ Computerbasierte automatische 

Steuerung

■ Anzeige aller technischen Parameter

■ Programmsteuerung

■ 30 Programme mit jeweils bis zu 10 

Arbeitsschritten

■ Abschaltung oder Weiterschaltung bei 

■

■ Anzeige der Wartungs- und Kunden-

dienstintervalle

Optional Auto-Command 2000, 3000, 4000

■

■

■ Erweiterte Rezeptursteuerung mit Anzeige 

benötigter Zutaten und Rezepturen

■ Benutzerverwaltung

■

■ Produktionsplan

■ Zweiter Arbeitsplatz außerhalb des 

Produktionsraums möglich

■ Anbindung an MES oder ERP Systeme 

möglich


