
赛德曼高效绞肉机是一款功能强大、坚固耐
用的机器，满足在最佳卫生条件下最高品质
产品的加工要求。

应用

适合铰制新鲜、冷冻和熟肉以及肝脏、蔬菜
和其他食品。

机器设计

机器具有封闭机身。所有部件都集成在机器
内部。电机完全封闭隔绝潮湿。内置控制
柜。光滑边角，经过高精度抛光，斜面设
计，清洗水可轻易排出。不锈钢机架中的嵌
入式盖和封闭的底部可防止水进入机器或防
止灰尘粘在开口上。蜗杆腔、蜗杆以及锁紧
螺母或卡式锁紧器也由坚固的不锈钢制成。
蜗杆腔采用梯形螺纹，可长期承受严苛使用。
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参数

孔板直径： 130毫米
小时产能： 3000 公斤/小时
电机功率： 14/18千瓦/ 19/24马力
料斗容积： 130升
重量 : 800公斤

系统

得益于AE 1 3 0的2速工作蜗杆和宽锥形
进食蜗杆，新鲜的肉和略冻的肉，低
至-10°C（14°F）的冷冻块以及熟食，肝脏，
菠菜等可以处理。锥形送料螺杆可处理大块
肉，并可安全地将它们运送到工作螺杆，而
不会造成堆积。安全格栅与电机电气联动，
手无法接近运行中的送料蜗杆。机器快速、
强力地切割，不同原料在不同孔板下都有清
晰的切割效果。选配筋腱分离装置，可以提
高最终产品质量。



标准设备 辅助装置

	■ 送料蜗杆反转
	■ 卡式锁紧装置
	■ 出料口保护装置
	■ 外置切刀
	■ 分离装置
	■ 气动分离装置
	■ 加高地脚，适配BW 200的出口高度
	■ 脚轮
	■ 提升装置
	■ 蜗杆工具车
	■ 分离转鼓

	■ 带手动开关的双速工作蜗杆
	■ 锥形送料蜗杆
	■ 紧锁螺母
	■ 蜗杆顶出器
	■ 标准切割组件
	■ 嵌入式盖板
	■ 过载保护

尺寸

控制面板料斗俯视图 卡式锁紧器（可选）
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480毫米/18.9英寸
1100毫米/ 43.3英寸

1150-1250毫米/ 
45.3-49.2英寸
50毫米/2.0英寸

890毫米/35.0英寸
1060毫米/ 41.7英寸
1100毫米/ 43.3英寸
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出料口保护装置（可选）

外置切刀（选配） 分离装置（选配）


